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Kleine Erfrischung

EEE
Zwischengang

Hauptgang
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Nachtisch

[Allergen ]

@M. 140€

crny U] (2. 140€
B TRIZE, mit dem Zwischengang D+26€
@+36€

VI 7RR Fit
Spezial - Rindfleischsuppe des Kiichenchefs

faFDINT1—2 WRVE
Geschichtetes Wagyu-Rindfleisch im Millefeuille-Stil,
nach Art der Fleischsuppe
BELTANSIDAITIVA EBRE/ Y MNRA
Cocktail von Garnelen und griinem Spargel mit Shio-Kombu-Risotto

FHELOHMT > ¥ —~< > b
Yuzu-Sorbet

OfaFnALeHTLLY

Japanisches Omelett mit "NIKU-JYAGA"

"NIKU-JYAGA" ist ein typisch japanisches Gericht, bei dem
Rindfleisch, Kartoffeln und Sojasauce gekocht werden.

Q@.1FBLBELICEY DBHRKE
Japanische Dashi-brihe mit Gelbschwanz
mit gerdstetem Reisballchen und feiner Sesampaste

Bitte wdhlen Sie ein Hauptgang aus
OFREEREENMSFY—0O1 2 120g
Japanisches Wagyu-Sirloin(Strip Loin) 120g

QFREEREENS kb Ll8og
Japanisches Wagyu-Filet 80g

GfELBEOEMEL

Japanischer gedampfter Eierstich mit Lachs und Garnelen

HIEBIEDERRT A AT U —L
“KIBIDANGO” Gebratene Eisspezialitét von KABUKI, zubereitet
und gebraten am heif3en Tisch

(DA Fisch @8 « IR T« A 7748 Weichtiere @ X Sesam 4K 2 Soja/ -erzeugnisse(SJEier
(©/\Z24) Glutenhaltiges Cetreide @DFLE i Milchprodukte einschlieBlich Laktose
@BE « 1 ZEHREE Krebstiere @t 1) Sellerie (00FF+ X X2 — I Senf (DS "V $H Nisse
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Small Refreshment
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Main course
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Dessert

[Allergy]

@D. 140€

BOLYR pP O et

B TR, Additional special dishes D+26€
@+36€

V7% HE Fit
Chef's Signature Beef Broth
FFEDINT1—2 BRVE
Layered Wagyu Beef in Mille-feuille Style,
Prepared Like a Meat Soup
BEYTANSDAITIVA BRE)/ Y MRA
Prawn and Green Asparagus Cocktail with Shio-Kombu Risotto

BOBELOMTFY Y —<v b
Yuzu Sorbet

OfaFDALPHTLLY

Japanese Omelette with 'NIKU-JYAGA'

"NIKU-JYAGA" is a traditional Japanese dish featuring simmered beef,
potatoes, and soy sauce.

@.IEFBLIEEBICTFYOIMEET
Japanese Dashi Broth with Yellowtail, Toasted Rice Ball,
and Delicate Sesame Paste

Please make your selection for the main course.
OFRERENSFY—0O1 2 120g
Japanese Wagyu Sirloin(Strip Loin) 120g

QFRERENSF EkL8og
Japanese Wagyu fillet 80g

GELBEDEMEL
Steamed Japanese Egg Custard with Salmon and Shrimp

HIEBIEDERR T A A7 ) — L
“KIBIDANGO"” KABUKI specialty fried ice cream
prepared and fried at the hot table

® A fish @ BRI T4h% mollusc @7 sesami

@ KE soy/ -products ® HP eggs ©® /EFP grainand flourincluding gluten
@ ¥ milk / -products including lactose BE-H_ZPREE crustacean
@ ta') celery EF 2RI =K mustard () F+ VY48 nuts



