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SUPPE e X — 7 -
Spezielle Wagyu-Kraftbrithe B AT

VORSPEISEN e fj
Hassun - Japanische Vorspeisenplatte /1<

Temari-Sushi T& Y Z5] Austern Shigureni #4ED L <HhE
Rot-weifle Kamaboko AIE%5 #/IE = Wagyu-Roastbeef Fj4#nD0—X FE—Z
Aal-Chawanmushi #DZEpAZE L

MEERESFRUCHTE e & fif 13 32
Warme Suppe mit Jakobsmuschel-Dashi und  Blumenkohl-Mousse

BEA-TMUOBSEFAEAVTTT—O L—REIIT

GEGRILLTES ¢ /&4

Frittierte Garnelen SUYLIEOAR=T

Mit Triiffelmayonnaise und Garnelensalz +'/ 27 v3I#—X¢ T EHE

GAUMENREINIGER ¢ K&

Krabben-Dashimaki mit schwarzen Bohnen #Zo4itszs2g

ZWISCHENGANG e &% + 34€

Hummer-Steinpilz-Miso-Gratin #~—/LEZLRILF——EDKIES 54 >

HAUPTGANG o E£3
Toriyama Umami-Wagyu BLEmKFF
Filet v
Sirloin #—nm+v>
Sukiyaki ¥ =gz
Frischer Wasabi £/ & * Dashi-Sojasauce ;1% Hausgemachtes Ponzu BX&N>HF

NACHSPEISE « 5k
Kibi-Dango - Gebackenes Eis EUVETF

205 € pr.

100g
120g
160g



