
 

フィレステーキ

“志摩”海老と鮟鱇

Riesengarnelen, Lottefilet, Lotus und Bambus,
serviert mit KABUKI EBIMAN und UNA-TARE

<SHIMA>

“相撲”

Menü Dezember<Menü HIT des Jahres>

3 Gänge

<Chef Empfehlung> KONZERT

Filet<Rind> Steak mit ENOKI-Pilze, Lotus und Bambus, serviert 
mit KABUKI PONSU, GOMA und SANSHO<wildem Pfeffer>TARE

KABUKI SPEZIAL EIS “KIBIDANGO” am heißen Tisch zubereitet

Filetsteak

(Fisch und Filetsteak)  EURO 55,00
EURO 38,00

メニュー　十二月

3 Gänge
 4 Gänge

牛ロ-スステーキ“AKASAKA”
Roastbeef-Steak mit O-A-GE und GOSHIKI-Gemüse 
serviert mit HINOMARU TARE 

鴨 汁“KAMO-SHIRU”
Entenbrühe mit UDON-Nudel, TOFU und Shiitakepilze  

スープ

Suppe          <KAMO>

牛ロース

AKASAKA       <IRORI>

デザート

Dessert      <TAIYAKI>    

鯛焼 とバ二ラアイス のフランベー
Flambierte TAIYAKI-Kuchen mit Vanila Eis 
serviert mit KINAKO und KUROMITSU Sauce


